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Menii, ,de Y\
Cap )di%))

Entrant
Mariscos del Mediterrani amb salsa coctel:
llagostins, boca 1 caragols punxencs

Primer plat
Paupiettes de llenguado amb muselina de gambes,
cloisses v velouté de mariscos

Segon plat
Espatlla de xai al forn amb pastis parmentier,
carxofa confitada 1 seleccid de bolets

Postres

Cremds de xocolata, praliné d'avellana, toffee de
poma i crumble de cafe

38,00€

COMANDES fins al 27 de desembre ales 12 h

616 99 31 38 « 619 78 02 92
RECOLLIDA: 31 de desembre fins ales 19 h
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Plats deNadal;‘:ﬁ.

2023

@ Aperitius ¢ Primers Plats

* Canelonets d’anec amb salsa rocafort 1,50 €/u
» Mulfulls de poma i foie amb reduccié de modena 1 porto 3,00 €
* Safata de canapes de Nadal (16 unitats) 20,00 €
* Tataki de tonyina (200 g 12,00 €
* Canelons de rostit de Uavia amb beixamel 1,75 €/u
* Canelons de marisc amb beixamel de nous 2,00 €/u
* Canelons de Uavia amb _fote, tofona i crema de ceps 2,75 €/u

* Pop a la brasa sobre puré de moniato, gingebre i pebre r0ig 2,50 €/u

* Sopa de Nadal amb galets 1 pilotetes 6,00 €
* Fustis de peix amb salsa d’escamarlanets
- Gran: 650g aprox - 3/4 persones 16,00 €
- Petit: 320g aprox - 2 persones 9,00 €

COMANDES:
Fins dimarts 19 de desembre a les 12 h de migdia
616 99 31 38 » 619 78 02 92

RECOLLIDA:
DIA 24 finsales 20 h

Q Segons Plats
CARN

Peces senceres:
* Rodb de gall dindi farcit de prunes 1 pinyons amb salsa

cagadora (Per a 8 persones aprox.) 48,00 €
* Pollastre de pages rostit amb fruita seca a Uantiga tradicid

(Pega trossejada de 4 kg per a 10 persones aprox.) 70,00 €
» Mg pollastre de pages rostit

(Per a 5 persones aprox.) 40,00 €

* Rodd de vedella farcit a la catalana
amb salsa de fruita seca i bolets (Per a 10 persones aprox.) 55,00 €

Racions:

o Melés vedella + trinxat carabassa, pastanaga al mascarpone 10,00 €
* Filet de vedella amb foie, salsa Porto i verdures graellades 18,00 €
* Espatlla de xai a baixa temperatura amb gratinat parmentier 12,00 €
* Fricando de vedella amb prunes 1 bolets del Montsec 8,00 €

PEIX 1 MARISC

* Sarsuela: rap, llug, sipia, escamarla, gambes, musclos 1 cloisses 26, B 00 €
* Combinat de peix amb salsa romesco o planxa:

rap, sipia, 2 gambes, musclos 1 cloisses 19,00 €
* Medallons de rap amb gamba i escamarld a la marinera 15,00 €
* Filet de turbot (400 g) a Porio amb gambes i patata al forn 18,00 €



